
 
 

Offre d’emploi 
La Ferme-Fromagerie de L’AUBIER, certifiée Demeter et Bio Suisse, cherche un/une 
employé·e à partir de janvier 2022 

Les pôles d’activités concernés sont :  

 Travail et soins du bétails laitiers 
 Productions de légume de gardes (pomme de terre, oignon, carotte, betterave) 
 Travaux agricole mécanisés : fenaison, épandage, travaux du sol etc. 
 Éventuels travaux en fromagerie selon expérience et motivation 

Profil recherché : 

Tu as suivi une formation agricole avec une spécialisation en Biodynamie ou Bio et tu 
possèdes déjà une certaine expérience agricole, notamment avec le bétail laitier et les 
tracteurs.  

Tu es intéressé·e par la biodynamie ; motivé·e, dynamique et ouvert·e au monde ; tu es 
capable de bien communiquer et travailler seul ou en équipe avec des stagiaires suivant la 
formation de L’AUBIER, qui nous épaulent dans les travaux quotidiens. 

Les interactions sociales dans le cadre professionnel sont nombreuses sur le site. 

Tu parles couramment le français et/ou l’allemand  

La Ferme Fromagerie de l’AUBIER existe depuis 41 ans et fais partie d’une plus large 
structure comprenant entre autres un Éco-Hôtel, un restaurant certifié Bio et un quartier 
d’habitation multi générationnel. Les activités sur le site sont variées tout autant que les 
dynamiques sociales. 

Située à 10 minutes de la ville de Neuchâtel, à 750 mètres d’altitude, à proximité du lac, elle 
s’étend sur 40ha dont une dizaine de terre ouverte. La production laitière est au centre de 
l’activité agricole avec une vingtaine de vaches Montbéliarde/SF mais nous produisons et 
vendons également la viande de bœuf et de porc, la farine et les légumes en direct. 

 

Personnes responsables/contacts :  

Loïc Humberset responsable de la ferme  
Filippo Valvassori responsable de la fromagerie 

 

Poste à intégrer à janvier 2022  
Habitation possible sur place, proche de la ferme. 

Contacte-nous par email à l’adresse : ferme@aubier.ch 


