MONTEZILLON/ Petit tour dans les coulisses du domaine agricole biodynamique de I'Aubier

Creuser un sillon écologique

mente de Neuchatel & Montezillon
serpentent rudement & travers un pe-
tit bois. En voiture, du bord du lec & ce
belvédére, on passe en quelques minutes
de 430 & 750 m’dt;es ia*lhmfilggjmﬂ é
coup, une trouée cons le feui jouni
de ce début novembre, lo fin d'un court
tunnel de verdure. Le regord déboule su-
bitement sur de vostes ondulations trons-
versoles. Des chomps tout en longueur qui
lorgnent vers le Creux-du-Von. Un cron
ou-dessus, le petit villoge juché & flonc de
coteau, surmonté de sombres sepins. Jus-
te en-dessous I'Aubier
En enfilode, un restouront, un hotel et
une ferme vouée & l'ogriculiure biodyo-
mique. Cette derniére fournissant cux

L es ultimes hectométres de lo route qui

deux iers céréoles, legumes, fruits,
&un,me et produits loitiers, gorontis
bio. Les trois batiments forment un en-
semble architectural aux formes ouda-
cieuses, aboutissement des réves, des dé-
sirs et surtout du travoil d’une I'équipe, cel-
le de I'Aubier, animée depuis les débuts
por une passion: I'écologie.

Une conviction qui se vit au quotidien.
Un mode de foire et de penser. A enlendre
les responscbles de 'hdtel, des services
techniques et de la ferme, I'écologie, loin
d’étre archaique, n'est pas un simple re-
lour en arriére. Une quelconque nostalgie
du possé, mois au contraire un regerd por-
1é vers l‘avenir. Une vision du futur qui se
construit jour aprés jour.

Arrivée d'air choud

Lo ferme, sorte de grond voisseau tout
en bois, parait en équilibre sur lo crite
d’une énorme vogue. Elle doane I'impres-
sion d'étre en porfonce pour une terre loin-
feine, qui se trouverait ou bout des champs
ondoyants, lout la-bas, @ l'ouest.

Un moj un pev particulier est
posté & 'entrée, grond, blanc, un chien
des Pyrénées monte ko gorde, il o de lo
malice dons le regord et réclome des co-
resses tout en donsant outour du nouvel
arrivent, Serebande interrompue per Ue-
li Hurter, moitre des lieux. Fermier de I’ Au-
bier, son accveil réchouffe V'otmosphére
encore un peu brumeuse de ce début de
matinée d’outomne.

Il nous ouvre les portes de son Arche de
Noé, a 'oménogement intérieur oussi sur-
prenant que l'aspect extérievr, Protique-
ment pas de cloisonnement entre les di-
vers niveaux, si ce n'est pour la paille, rou-
lée en énormes ballots olignés ou-dessus
de I'étable.

Deuxiéme et derniére exception, un
rand caisson d'une quinzaine de métres
long sur trois de hout. «C'est un séchoir

@ foin». Ueli Hurter précise qu’«une por-
tie dv foin provient de lo luzerne. En hi-
ver, on donne @ nos bovins un mélange
foin-betteraves fourragéres». Cette luzer-
ne romassée encore un peu verte est sé-
chée grace a lair choud et sec de I'éte.
Aspiré & lo houteur du toit & F'outre extré-
mité de lo ferme, cet air se réchoulfe d'une
dizoine de degrés gréce & un systéme de

JARDIN POTAGER - Les plates-bandes profitent de la saison froide pour

se refaire une santé,

o E

ponneoux solaires plocés sur le toit. Un vé-
ritoble séche-cheveux,

Foin de détails techniques. lls n’im-
pressionnent guére les vaches alignées en
rong d'oignons. Ueli Hurter rectifie: «Ce
ne sont pas des simmental, mais des la-
chetées rouges». Elles terminent plocide-
ment le repas du matin pris en commun
aprés lo traite. Le Fermier renchérit: «lci
les vaches ont des cornes et on y tient»,
Puis il les libére. Elles se retournent et d'un
soul de cabri rejoignent lo stobulation
libre, recouverte chaque jour de paille
fraiche, broyée por les sabots et les
qiekaon 5000 de chooue bile, Mokl
sons relache, la paille se mélange cux ex-
créments. Un topis qui vire du jaune do-
ré ou brun foncé en quelques heures.
Voiléd qui va denner d'eprés U, Hurter,
«un fumier de haule qualité». Il est retiré
tous les six mois, pour élre sur
les champs. Un juste retour & lo terre de
matiéres nutritives, un solide plat de ré-
sistance pour ce sol jurassien.

D'outres et des bélements
opostrophent le visiteur motinal. Quelques
moutons parqués a l'est servent, diten sou-
riont le gnier, «occessoirement de lon-
deuses pour brouter le gazon de I'hdtel»,
A Fouest, les génisses et les veoux iront
bientét rejoindre leurs ginés qui viennent
de prendre lo clef d'un champ plonté & leur
inlention d'un mélange d'avoine, de pois
et de poissette. Quont aux cochons, ils tro-
cent des pistes de leur enclos @ I'élable.

Le vol des pies

Ueli Hurter explique fout en marchant
dans I'herbe humide en direction des plon-
tations de légumes: «Il n’y o pas de mais

sur notre exploitation, & part quelques
plonts d'une voriété mexicaine. Il fout trop
traiter les sols vite envohis por les mau-
vaises herbes. Nous avons choisi de rem-
plocer le mais por les beteraves fourra-
géres». Soudain, hors de vue, les fulgu-
rantes accélérations des jets militaires
prennent tout le monde por surprise, les
B::pans les premiers. Les moinecux »*

x pies qui soutillcient devant nous se
souvent.

De loin, on imaginait les légumes ché-
tifs et robougris. lls sont énormes. Sans ri-
re. Vroiment d'une laille respectable.
Choisies d'un commun accord entre le fer-
mier ot le cuisinier de I'hdtel, les plonta-
tions suivent le rythme des saisons et de
I'alternance des voriétés. A la limite celui
des luncisons. Mais ne dépendent plus
pour U. Hurter: «De lo position des ostres
dons le ciel neuchételois». Une démarche
qui o pourtant, selon lui, encore des
adeptes. Méme procédure pour les fruits:
«On romasse en pleine saison jusqu’d
120 kg de Froises par jour», et les fleurs.

Comme un cercle qui se me en ou-
tomne sur lui-méme, ce cortége animal ef
végélal entre pour quelques mois lente-
ment en léthargie. Lo lumiére perdant mo-
mentonément son combat contre I'obscu-
rilé permetira & la terre de prendre un re-
pos bien mérité. Aprés I'hiver viendra le
printemps. le temps cussi exige une cer-
taine patience. A I'image de Foubier, bois
jeune et imparfait qui se forme sous I'écor-

ce de F'orbre.
0 Michel Merz



