
St-Valentin
Samedi 14 février 2026 midi et soir

On s’aime et on se le dit !

Ça commence avec une mise en appétit et un 

Tartare de légumes

Et puis on continue avec un plat de notre ferme :

Steak de veau  
Gratin dauphinois  
Légumes de saison

On discute on discute, mais il y a encore le  

Cœur fondant au chocolat
et sa boule de glace arôme surprise

75.- / pers.

Et pour se dire qu’on a de la chance de s’avoir l’un 
l’autre, on marque le coup avec un verre de 

Champagne Mauler
9.50 / verre

 
Réservez votre table pour deux, pour quatre ou  

pour toute une équipe ! 


